
AOP VALENÇAY - Fouassier - Vieilles Vignes 2023 37€7€*5,5€*

AOC MUSCADET - Vincent Caillé - Fief des coteaux 2023 8€ 39€*34€*

AOC ALSACE - Meyer Fommé - Riesling 2020 61€*

L E  B A R  A  V I N
L E S  B L A N C S

L E S  R O U G E S

12cl 75cl H.H

10€ 52€* 

VDF - Boyer de Bar - Chardonnay 2022

AOC JASNIERES - Gigou - Jus de terre 2022

63€*

5,5€*
44€*

7€IGP CTX DE BEZIERS - Chamboredon - L’Arsouille 2023 37€

AOC MORGON - Georges Descombes - Tradition 2023

55€
AOP HAUTES CÔTES DE NUITS - Billard et fils - HCDN 2022 63€

7€AOP CDR - Estezargues - Cuvée des Galets 2022 35€*29€*

43€

AOP CT DU ROUSSILLON - Domaine Modat - Comme Avant 58€

V I N S  O R A N G E
10€AOP MINERVOIS - Clos des Marbriers 2021 54€*49€*

B U L L E S
10€AOP VOUVRAY BRUT - Domaine Pinon 49€*44€*

15€ 76€*69€*AOP CHAMPAGNE - Domaine B.Gaucher - Brut
DOMAINE V.CAILLÉ MUSCADET JE
T’AIME MAIS J’AI SOIF 2023

DOMAINE DE PIÉBLANC CÔTES DU
RHÔNE ROUGE BOURDON 2023

CHÂTEAU COMBEL LA SERRE
CAHORS 2022

DOMAINE DELOBEL TOURAINE
PINEAU D’AUNIS 2022

DOMAINE GEORGES ROY
BOURGOGNE PINOT NOIR 2023

B I È R E  P R E S S I O N

KANTER VILLAGE - BLONDE CLASSIQUE 
DEMORY PARIS IPA - IPA FRUITÉE
GRIMBERGEN - BIÈRE D’ABBAYE PUISSANTE

50cl 

 7€ 
 9 € 

 10 € 
 8 € 1664 - BLONDE SUPÉRIEURE

B I È R E S  B O U T E I L L E S  
1664 - SANS ALCOOL 33CL
VEDETT - BIÈRE BLANCHE 33CL

B A R  À  B I È R E S
H.H

 6,5 € 

AOP VIRÉ CLESSÉ - Domaine des Gandines - 2022

 56€ 

 59€ 

 72€ 

 69€ 

109€ 

 85€ 

 75€ 

25cl 

 4 € 
 6 € 
 6 € 
 5 € 

 8 € 
 8 € 

9€ 49€*44€*
47€*

9€VDF PINOT NOIR - Boyer & De Bar - 2022 49€*

AOP TERRASSES DU LARZAC - Le Petitou 2022 9€ 55€*49€*

AOP CÔTE DU RHÔNE- Betton - Syrah 2023 49€

B A R  À  M A G N U M S  !

117€

77€

 65€

 61€

AOC SANCERRE - Reverdy - Terre de Maimbray 2023

IGP CÔTES CATALANES - Domaine des Enfants -2022 52€ 

63€

DOMAINE LES TERRES PROMISES
IGP SAINTE BAUME BLANC 2023

92€

AOC CTX DU LOIR - Gigou - Pineau d’Aunis 2018
50€

150cl H.H

55€*

55€*

AOP CÔTES DE BOURG - 2016

L E  B A R  À  T A P A S

L E S  O F F R E S
D e  1 8 h  à  2 1 h

~ T O U T E S  L E S  S E M A I N E S ~

MARDI & MERCREDI
UNE PINTE DE BLONDE = UN BOL DE

FRITES À 1€ !

JEUDI CHAMPAGNE !
UNE BOUTEILLE DE CHAMPAGNE

ACHETÉE LA DEUXIÈME À MOITIÉ PRIX

VENDREDI MAGNUM PARTY !
LE MAG DE BLANC OU ROUGE À 50€

 SAMEDI LA FÊTE : 
UN SHOT ACHETÉ UN SHOT OFFERT !

ET TOUTE LA SEMAINE LES VINS DE
L’ÉPICERIE SONT À PRIX CAVISTE SUR

PLACE PENDANT L’HAPPY HOUR

Planche de charcuterie - 25€

Le Fuet: son pain son beurre ses cornichons - 9€

Assiette de jambon du moment tranché minute - 10€

Terrine maison - 9€

Tarama maison, piment d’espelette et citron - 9€

Pâté Croûte de R. Brechignac, cochon et foie gras - 17€

Assiette de fromage (végé) - 18€ 

Bol de frite, ketchup maison (végé) - 6€ 

Merguez de cochon grillé, piment aigre doux - 9€

Croquetas de jambon de truie - 12€

P.B.R (Pork Belly Roll), poitrine grillée, sauce secrète du

Club, pain roll’s - 14€ 

Grilled Cheese Gouda truffé (végé) - 10€

L E S  C O C K T A I L S
~ C O C K T A I L  D E  L A  S E M A I N E ~

v o i r  a r d o i s e *

LIMONARIA 13€ (HH 9€)
Gauloise, Citron, Vodka, Limoncello

CHERRY MARTINI 12€
Cointreau, Vermouth, Vodka

SUZE TAI 13€
Suze, Rhum, Orgeat, Citron

GAELIC BITTER 13€
Blanche d’Armagnac , Sucre, Citron, Blanc d’Oeuf

LA GAULOISITA ! 15€
Tequila, Gauloise, Citron

LE BAR DE L’AUBERGE HAPPY HOUR TOUS LES JOURS 
DE 18h A 21H


