LES ENTREES 5€

Planche de charcuterie du moment
+11€

Histoire de s’détendre

L’ceuf mayo beaujo, lard grillé
Mayonnaise estragon pickles de moutarde

Terrine de la maison, graines de
moutarde
Tout est bon dans [I’cochon !

Salade de champignons, noisettes,
mimolette d’Isigny +2€
Du légume !!!

Carpaccio de cochon facon Vitello +2€
A partager +7€
Filet mignon, capres et sauce au thon

Velouté de courge, ricotta au poivre
Fraicheur garantie !

Foie gras maison et chutney +7€ .
On oublie pas I’coup de moulin a poivre !

Poireaux vinaigrette
Classique efficace & délicieux

Escargots de Bourgogne par 6, beurre
gersz é +5€ ) )

e mange avec les doigts.. Attention c’est
chaud!

LES PLATS 19€

Nos plats du marché (chaque jour ca
change!) i

Le chef fait son marché... Et met tout ¢a
en sauce..

Rognon grillé, haricots verts
Le choix des princes !

Chou farci, purée maison
Indémodable

Saucisson brioché maison, mesclun de
salade .
C’est pas qu’a Lyon !

Tartare de boeuf de Normandie, frites
maison .

Boeuf de race Normande extrémement
bien élevé !

Bavette d’Aloyeau grillée, sauce du
Club , frites maison +4€ )
Y’a pas que le cochon dans la vie !

Poulet de I’Orléannais roti, pommes
renaille au jus +3€
écollage dans les nuages ..

Saucisse au couteau d’Aveyron, purée
maison _
La meilleure de Paris !

Champignon farci, noix et comté,
salade o |
On aime les végétariens aussi !

LES MENUS DU MIDI A
L’AUBERGE

FORMULE OUVRIERE
ENTREE - PLAT - CAFE 18€*
(caillette ardéchoise, salade

vinaigrette)

FORMULE DU MIDI
ENTREE - P%.:&:T - DESSERT
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LES INCONTOURNABLES
Le paté en croute du Club
i9€

Pithiviers cochon & foie gras
34€

La pincanha de cochon de la
Maison Montalet a Lacaune
dans le Tarn

27€/personne

e —

LES DESSERTS 6€

Mousse au chocolat extra-bitter
Une signature gourmande exceptionnelle !

Riz au lait a la vanille
Une ode au bonheur...

Tarte du jour
Legerete assurée !!!

Financier noisette & café ]
Slr]pple efficace il n’est jamais loin de son
café

Fromage au choix .
Fromages artisanaux et d’une qualité
irréprochable. Changement régulier

Fromage a discrétion +10€
Faites en bon usage ...



LES BOISSONS ET APERITIFS

BIERES
BIERE PRESSION 25CL
NOTRE BLONDE DU MOMENT 4€
BIERE PRESSION 50CL 0
NOTRE BLONDE DU MOMENT
AU PICHET ! 46 cl 18 €
ROUGE
AOP Cotes du Rhone Vignerons d’Estezargues Cuvée
des galets 2023
VDF Pinot Noir Domaine Doudet Naudin 2023
BLANC
VDF - Vincent Caillé - Je t’aime mais j’ai soif.
Melon de Bourgogne (Muscadet)
ROSE
AOP coteaux varois - Bastide de Blacailloux - Saint
Probace 2024
NOS DIGESTIFS
Calvados XO - Ferme de la Sapinieére - France 19€
"Le Roch" - Famille Grosperrin - Cognac VSOP 17€
petite champagne
Chartreuse Verte - France 17 €
Chartreuse Jaune - France 15 €
Armagnac - Armin - France 17 €
Vieille Prune de Souillac - France 14 €
Whisky Michel Couvreur - The Unique Whisky 14 €
Rhum Opportune - 1791 "Vieux Panama" 13 €
Eau de vie de Mirabelle - Miclo - France 12€
Eau de vie de Poire Williams - Miclo France 12€
De Michellot - Génépi 11€
De Michellot - Liqueur de Verveine 10€
Menthe Pastille - Giffard - France 8€
Henri Bardouin Pastis 6€
Limancello - Limo 7€

VINS AU VERRE

12cl 75cl
BULLES
“Magélie” - B.Gauchet - Champagne 15€ 78€
“Turbullent” - Domaine Sérol - Loire 9% 42€
BLANCS
Beaujolais - G.Descombes - Beaujolais - 2023 9%€ 49€
Bourgogne - Rijckaert - Aligoté Vielles Vignes 2023 8€ 48€
Jurangon sec - Domaine de Bellegarde - Sud Ouest - 2023 9€ 50€
Domaine Arnaud Lambert - Saumur Blanc Bonne Nouvelle 7€ 39€
2021
ROUGES
Beaujolais-Villages - K.Descombes - Beaujolais- 2022 7€ 43€
Bordeaux- Chateau Haut-Maurac Bellecour Médoc 2018 5€ 38€
Cétes du Rhone - Jean.David - Rhéone - 2022 8€ 37€
Domaine Arnaud Lambert - Saumur-Champigny Rouge 6.5€ 35€
2023
ROSE
IGP Var -Bastide de Blacailloux - Saint Probace - 2024 7€ 35€
BIERES 33l
Pils - La parisienne 7€
IPA - La Barge du Canal 9¢
EAUX
Payez une fois 5€ et les eaux microfiltrée Nordaq plates 5€
ou pétillantes sont a volonté !
Chateldon 10€
SOFTS
COCA COLA - ZERO 5€
COCA COLA - CLASSIQUE 5€
ALAIN MILLAT - JUS DE POMME 7€
ALAIN MILLAT - JUS DE PECHE 20cl (R) 8 €
ALAIN MILLAT - JUS D'ABRICOT 20cl (R) 7€
LORINA - LIMONADE 5€

Curnonsky, Prince des gastronomes et critique culinaire disait:

“Le secret d'une bonne santé : la pratique raisonnée de tous les exceés et
I'abstention nonchalante de tous les sports.”




