LES ENTREES

euf coulant m:g['l'§ grillé espuma au cumin
u vége gourmand !

Ilgété en gl:;)ute cochon fermier, olives sélectionnées & piquillos
rais, et délicieux

8rom[esglllis tout cochon, harissa douce
n releve le groin !

a magnifiqye.planche de charcuterie du club
be ;prlal}P’ce et%alﬁeurs
rrj hon ail confi iment d’ 1
Bﬁ V%Srcpc on ail confit et piment d’espelette

Eataki de coch&m le;gumes marinés
ne preuve que diell existe ...

Poélée d’as er%es vertes, chimichurri, chips de couenne
Asperges cochonnes ...

BEOBORMTSISAmSH? 55, Fimo 2y povlet rot

NS

LES PLATS “\

Andouylette a la fraise de veau d’chez Bobosse
Moutarde au pain d’épices

aucisse Majson au basilic thai et gingembre frais, wok de légumes
es saucisses faites maison ici !

Supréme de volaille jaune farcie sous la peau chorizo patatero
Aie caramba !

IT_Iar are de Veau a l’italienne
utle d’olives, tomates confites et parmesan

?recchiette au comté, truffe d’été & jambon prince de Paris
es vege sont veinards chez nous !

Ljinconlﬁ)urnablle téte de cochon braisée facon tournedos
tete, oreille, joue, langue

ithiviers du ¢club “trés cochon”. ) )
Ble S, é’cll;me, fﬁet mignon, eopmard, duxelle de champignon et foie gras.

g,is de Vegu Sliansge?is, creme de lard au siphon, petit pois frais
epes ou Girolles selon arrivage

aule de porcelet pour 2 ou Cujssot de porcelet pour 3.
nfit aux e%zces ca;ul?i et sauce barbecue P P

Eéte e lzoeuf bien dodue maison Lesage
a vache bien elevee !

LES DESSERTS

ggokies aison ugeanache mojito
urmandise assuree

}V[?USSﬁ au chocolat & fruits du mendiant
eternelle

Gros7 cane}% rdelais & café

simplement delicielix

Cﬁe[l‘ me renversée caramel XXL
ORI oS
Tarte ayx m i es, creme fraiche, zeste de citron
comine chez grand mere

iers feujllll tés, creme madame et fruits de saison
aichetir garantie

Ripapdsihsremesprppiie de madagascar & pop com
Elrgl%gggglg%igles par les établissements Moots

:FORMULE MIDI 24€
:SUR LES ARDOISES
:EN SALLE

12€
19€
13€
25€

9€
13€
14€

9€-16€-22€

28€
28€

28€
32€

34€
38€

45€
30€/personne
55€/personne

9€
10€
10€
10€
10€
12€

12€
6€/p ou 21€ les 4



‘ :LA FORMULE DU MIDI - 24€

snalhennnEEEEES -\ =m
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ENTREES - 5€

L’entrée du marché ,
Le chef prépare chaque jour une entrée
différente

Planche de charcut’
Les meilleures charcuterie du moment
1ir6a€r:1chees finement

L’ceuf mayo mimosa au lard grillé
Mayonnaise estragon pickles de moutarde

Velouté froid de saison
Le réconfort

Poireaux vinaigrettes
rapide, frais & efficace

PLATS - 19€

Nos plats du marché (chaque jour ca
change!) )

Le chef fait son marché... Et met tout ¢a
en sauce..

Le cordon bleu du club : farce de
cochon & morbier de cent jour
uniquement le mercredi

Saucisse d’Aveyron grillée purée au
beurre & jus corsé
La légendaire ...

Tartare de boeuf de Normandie, frites
maison .

Boeuf de race Normande extrémement
bien ¢levé !

Tarte fine salé de tomates cerises
Pesto de saison & straciatella

DESSERTS - 6€

Créme renversée au caramel
Gourmandise supréme

Tarte du jour .
Nos belles tartes comme chez grand mére

Financier framboise et café
Comme un café gourmand

Mousse au chocolat
La meilleure du monde !

Fromage aux choix
Etablissements Moots

GARNITURES SUPP - 6€

Légumes glacés de saison

Caponata sicilienne

Pomme Duchesse au cheddar et lard
aysan
urée au beurre

Frites maison

Salade verte
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