
Côte de cochon du Tarn (1 kg), crème de morilles
Côte de bœuf français persillée (1 kg), jus de rôti 
Andouillette à la fraise de veau d’chez Bobosse 
Magret de canard & melon rôti
Saucisse maison au basilic thaï et gingembre, légumes sautés
Épaule d’agneau rôtie à la broche, sauce grenobloise

À L’AUBERGE MIDI ET SOIRÀ L’AUBERGE MIDI ET SOIRÀ L’AUBERGE MIDI ET SOIR

Ris de veau français, crémeux de lard fumé
Travers de porc rôti et croustillant (3ème prix du Barbecue fest 2026!)
Pithiviers de cochon, foie gras et girolles, jus corsé au thym
Tournedos de tête de cochon roulée et braisée

SUGGESTIONS HORSSUGGESTIONS HORS
CARTES TOUS LESCARTES TOUS LES
JOURSJOURS    À L’ARDOISEÀ L’ARDOISE

SUGGESTIONS HORS
CARTES TOUS LES
JOURS  À L’ARDOISE

Pâté croûte de cochon fermier, olives sélectionnées & piquillos 
Terrine de campagne du Club, cèpes et noisettes 
Jambon persillé, condiment moutarde maison 
Pressé de cochon, foie gras et girolles 
Fromage de tête 
Pâté d’andouillette au poivre vert
Planche de charcut’ 
Jambon ibérique 100% bellota, fondue de tomate et pain grillé 

Fromages affinés 
Riz au lait à la vanille de Madagascar 
Mousse au chocolat extra bitter, fruits du mendiant 
Soupe de pêche blanche à la verveine, raison frais et sorbet citron 
Tarte aux mirabelles, crème d’amande légère & glace au lait ribot 

LES PLATSLES PLATS  LES PLATS 

LES SIGNATURESLES SIGNATURES  LES SIGNATURES 

LES DESSERTSLES DESSERTSLES DESSERTS

NOS DÉCOUPES DE COCHON DENOS DÉCOUPES DE COCHON DE
LAIT AFFICHÉES EN SALLELAIT AFFICHÉES EN SALLE
NOS DÉCOUPES DE COCHON DE
LAIT AFFICHÉES EN SALLE

CHARCUTERIES MAISONCHARCUTERIES MAISONCHARCUTERIES MAISON
19€
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LES ENTRÉESLES ENTRÉESLES ENTRÉES
12€
12€

9/16/22€
9€
9€

Œuf coulant, maïs grillé, espuma au cumin 
Cromesquis tout cochon, harissa douce 
Gros œufs fermiers, mimosa au poulet rôti
Velouté de courgette, menthe, ricotta et amandes torréfiées 
Merguez de cochon, guindillas 



. Œufs mayonnaise 

. Poireaux rôti, sauce César 

. Rillettes du Club Cochon  (+2€)

. Velouté de courgette, menthe, ricotta et

amandes torréfiées

. Céleri rémoulade, pomme verte et museau

. L’assiette de 3 fromages affinés (+6 €)

. Tarte du jour et de saison

. Crème renversée au caramel

. Moelleux au chocolat, huile d’olive

Arbequina et fleur de sel

. Financier à la figue et café 

LA FORMULE DU MIDI - 24€LA FORMULE DU MIDI - 24€  LA FORMULE DU MIDI - 24€ 

ENTRÉES - 5€ENTRÉES - 5€ENTRÉES - 5€

PLATS - 19€PLATS - 19€PLATS - 19€

DESSERTS - 6€DESSERTS - 6€DESSERTS - 6€

. Nos plats du marché (chaque jour ça
change!)
Le chef  fait  son marché. . .  Et  met tout  ça
dans ses casseroles. .

.  Saucisse du Perche, purée au beurre,
jus corsé 

.  Le cordon bleu du Club :  farce de
cochon et fromage fumé, purée au
beurre
(Uniquement le mercredi)

.  Tartare de bœuf, frites maison

. Onglet de porc à l ’ail  des ours,
polenta crémeuse et jeunes pousses
d’épinards

.  Tomate bien farcie,  riz pilaf et sucs
de tomates

.  Gnocchis à la poêle, légumes rôtis,
pesto et stracciatella

.  Fricassée de poulet aux olives et
citron confit,  salade verte

PETITPETIT
ASSORTIMENT DEASSORTIMENT DE
CHARCUTERIE DUCHARCUTERIE DU
CLUB - 16€CLUB - 16€  

PETIT
ASSORTIMENT DE
CHARCUTERIE DU
CLUB - 16€ 
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