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(De 12px a 50px)

30€

ENTREE AU CHOIX

Velouteé froid de saison
Rillettes maison
Ocuf mimosa au lard fumé (ou pas)

PLAT AU CHOIX

Fricassée de volailles aux olives et citron confit
Saucisse du perche grillée, purée maison
Option végeétarienne

DESSERT AU CHOIX

Soupe de fruits de saison
Moelleux au chocolat, huile d’olive Arbequina
et fleur de sel
Fromages au choix
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MENU DE GROUPE SOIR
(a partir de 12px)
45€
ENTREE AU CHOIX

Euf coulant, mais grillée espuma au cumin
Terrine de campagne cépes & noisettes
Cromesquis tout cochon, harissa douce

PLAT AU CHOIX

Téte de cochon braisée, ravigote au citron confit
Magret de canard des landes melon roti
Option vegétarienne de saison

Assortiment de garnitures au choix

DESSERT AU CHOIX

Tarte aux mirabelles creme d’amande &
glace au lait ribot

Mousse au chocolat et fruits du mendiant
Fromage affines



SOIR de 19 3 35 px |
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MENU DE GROUPE
PIECES DE PARTAGE !
45€

Planche de charcuteries pour 4
Belle tranche de jambon persillé maison condiment moutarde raisin
Oeufs mimosa au poulet fermier servis par 9

Cuissot de cochon de lait braise, sauce secrete du club pour 4
Magrets de canard des landes pour 4
Option véegétarienne de saison

Desserts au choix

Riz au lait a l1a vanille bourbon
Mousse au chocolat et fruits du mendiant
Belle assiette de fromages pour 4
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MENU DE GROUPE PREMIUM
(a partir de 4px)

65€
ENTREE AU CHOIX

Pateée croiite de cochon fermier aux olives et piquillos
Feuilleté aux champignons de saison lard fumeé beurre blanc
Oeuf coulant, mousseline d'artichaut a la truffe

PLAT AU CHOIX

Epaule d’agneau roti sauce grenobloise pour 2 personnes
Le pithiviers du club 'trés cochon'
Option végétarienne de saison

Assortiment de garnitures au choix

DESSERT AU CHOIX

Tarte aux mirabelles creme d’amande & glace au lait
ribot
Palmier feuillete, creme madame et fruits de saison
Fromages affines




MENU DE GROUPE COCHON DE LAIT
(a partir de 10px)

98€

POUR COMMENCER

Assortiment de charcuteries fines du club

PLAT AU CHOIX

Cochon de lait roti dans notre rotissoire!
Entiéerement farci morilles & foie gras.

DESSERT AU CHOIX

A la carte si le ventre vous en dit!

VINS AU CHOIX

150 références de vins !




“LA CHAPELLE “
CLUB COCHON L’AUBERGE

LA CHAPELLE

Menu type ci dessous.

Ce dernier change en fonction des saisons et des inspirations du
chef !

65€

“La téete”
Joue en raviole, bouillon au café

“L'épaule”
Pressée de cochon au foie gras,
poire au vin épicé
“Le filet”
Filet mignon au lard de Toscane, girolles et
pommes mitrailles

“La poitrine”
Porchetta a la broche, polenta « Riviera »
Fromage
Camembert farci « Mendiant »
Dessert ;
Pomme et coing en tatin, tuile feuilleté,
chantilly vanille

Le menu déqustation comprend eaux plates & pétillantes
Les menus sont amenés a changer Iégérement en fonction des saisons.
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