
MIDI
MENU DE GROUPE MIDI

(De 12px à 50px) 

30€

Velouté f ro id  de saison
Ri l let tes  maison 

 Oeuf  mimosa au lard fumé (ou pas)  

 Fr i cassée de vola i l les  aux ol ives et  c i t ron conf i t  
 Sauc isse du perche gr i l lée ,  purée maison 

 Opt ion végétar ienne 

Soupe de f ru i ts  de saison 
Moel leux au chocolat ,  hui le  d ’o l ive Arbequina

et  f leur  de sel
Fromages au choix

PLAT AU CHOIX

ENTRÉE AU CHOIX

DESSERT AU CHOIX



SOIR de 12 à 19 px
MENU DE GROUPE SOIR

(à partir de 12px) 
45€ 

PLAT AU CHOIX

ENTRÉE AU CHOIX

 

DESSERT AU CHOIX

 

Tê te  de  cochon bra isée ,  rav igote  au  c i t ron  conf i t
Magret  de  canard  des  landes  melon rôt i

Opt ion  végétar ienne de  sa ison

Assor t iment  de  garn i tures  au  cho ix

Tar te  aux  mirabel les  c rème d ’amande &
glace  au  la i t  r ibot

 Mousse  au  choco la t  e t  f ru i ts  du  mendiant  
F romage af f inés

Œuf coulant ,  maïs  gr i l lée espuma au cumin 
Terr ine de campagne cèpes & noiset tes
Cromesquis  tout  cochon,  har issa douce



SOIR de 19 à 35 px
MENU DE GROUPE

PIÈCES DE PARTAGE ! 
 45€

 

 

Entrées à partager

Plats à partager au choix 

Desserts au choix
Riz  au la i t  à  la  vani l le  bourbon

Mousse au chocolat  e t  f ru i ts  du mendiant
Bel le  ass ie t te  de f romages pour  4 

Cuissot  de cochon de la i t  braisé ,  sauce secrète du c lub pour  4
Magrets  de canard des landes pour  4

 Opt ion végétar ienne de saison

 Assor t iment  de garni tures 

 Planche de charcuter ies  pour  4 
Bel le  t ranche de jambon pers i l lé  maison condiment  moutarde ra is in

Oeufs  mimosa au poule t  fermier  serv is  par  9



PREMIUM

PLAT AU CHOIX
 

MENU DE GROUPE PREMIUM
(à partir de 4px) 

65€

ENTRÉE AU CHOIX
 

DESSERT AU CHOIX

 Tarte  aux mirabel les  c rème d ’amande & g lace  au la i t
r ibot

Palmier  feui l le té ,  c rème madame et  f ru i ts  de sa ison
Fromages af f inés

Epaule  d ’agneau rôt i  sauce  grenoblo ise  pour  2  personnes  
Le  p i th iv iers  du  c lub  ' t rès  cochon '

Opt ion  végétar ienne de  sa ison

Assor t iment  de  garn i tures  au  cho ix

Pâté  c roûte  de  cochon fermier  aux  o l ives  e t  p iqu i l los
Feui l le té  aux  champignons  de  sa ison  lard  fumé beurre  b lanc  

Oeuf  cou lant ,  mousse l ine  d 'ar t i chaut  à  la  t ru f fe



PLAT AU CHOIX

 

MENU DE GROUPE COCHON DE LAIT
(à partir de 10px) 

98€

POUR COMMENCER
 

DESSERT AU CHOIX

VINS AU CHOIX 

A la  car te  s i  le  ventre  vous  en d i t  !  

150 références  de v ins  !

Cochon de  la i t  rô t i  dans  not re  rô t i sso i re !
Ent ièrement  far c i  mor i l les  &  fo ie  gras .

Assor t iment  de  charcuter ies  f ines  du  c lub



LA CHAPELLE

“La tête”
Joue en raviole, bouillon au café

“L’épaule”
Pressée de cochon au foie gras, 

poire au vin épicé
“Le filet”

Filet mignon au lard de Toscane, girolles et
pommes mitrailles

“La poitrine”
Porchetta à la broche, polenta « Riviera »

Fromage
Camembert farci « Mendiant »

Dessert
Pomme et coing en tatin, tuile feuilleté,

chantilly vanille

“LA CHAPELLE “
CLUB COCHON L’AUBERGE

Menu type ci dessous. 
Ce dernier change en fonction des saisons et des inspirations  du

chef !

85€

Le menu dégustation comprend eaux plates & pétillantes
Les menus sont amenés à changer légèrement en fonction des saisons. 
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