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OFFRE BUFFET




Colits de privatisation épicerie :

Cocktail Dinatoire 20 3 40 px 500€

Fonctionnement de la maison : 4O € Plus : Sur devis

> 30% d’acompte pour valider la réservation

Le bar de I’Auberge s’entend sans frais
de privatisation de 20 a 60 px

Buffet Froid

-Planche de charcuterie - 25€

-Jambon noir de Bigorre, fondue de tomate et pain grillé - 25€
-Belle planche de fromage maison Gratiot- 25€

~Terrine maison coing et poivre noir - 9€

~-Houmous maison a la menthe & crudité (végé) - 9€

-Paté Crolte, lievre et cochon - 17€
-Straciatella & huile d’olive (véqé) - 12€

Tapas chauds

-Bol de frite, ketchup maison (végé) - 6€

-Merquez de cochon et piment quindillas - 9€

-Croquetas de jambon de truie - 12€

-Croque Porchetta et fromage fumé - 12€

-Accras de légumes sauce piquillos (végé) - 13€

-Assiette de Kebab de cochon 500g pour 8 sauce blanche - 40€

BUFFET GRILLADES A PARTAGER
Accompagnées de frites maison ou de Iégumes grillés

- Magret de canards Sud-Ouest - 35€ pour 6 personnes ( sans porc)
- Cote de cochon du Tarn 76€ pour 10 personnes

- Cote de boeuf persillée 90€ pour 10 personnes (sans porc)

- Coeur de canard en persillade 30€ pour 6 personnes (sans porc)

Desserts

- Mousse au chocolat géante deux kilo pour vingt - §0€
- Tarte aux fruits de saison pour dix - 60€




Privatisation

Nos sélections de vins & boissons.

*Etant soumis aux livraisons et contraintes de nos vignerons les vins peuvent étre amené a changer. Nous
garantissons cependant une qualité éqgale.

Sélection SOIF 35€ /| bouteille

Rosé saint probace cotes de provence

Dom Fouassier Valengay (sauvignon blc)

Clos D’estezarqgues cuvée des galets cote du rhone
Serol a Roanne cuvée “Turbullent” bulle rosé

Sélection BELLE SOIF 45€ | bouteille

Domaine Boyer de Bar “Chardonnay”
Domaine Boyer de Bar pinot noir “Les peyrassols”
Domaine Pinon a Vouvray Brut Nature

Bieres, cocktails & soft

Pinte de biere - 8€

Cocktail tonic ou mule - 10€

Coca, Coca zéro, limonade - 5€/P

Eaux plates et pétillantes en forfait illimité - 50€ pour 20px
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