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NOTRE SIGNATURE :

LE COCHON DE LAIT
ENTIER A LA BROCHE
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A partir de 10px

Disponibilité sur demande

Format et prix modulable sur demande
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“LA CHAPELLE “
CLUB COCHON L’AUBERGE

Menu type ci dessous.

Ce dernier change en fonction des saisons et des inspirations du
chef !

65€

“La téte”
Joue en raviole, bouillon au café
“L'épaule”
Pressée de cochon au foie gras,
poire au vin épicé
“Le filet”

Filet mignon au lard de Toscane, girolles et
pommes mitrailles
“La poitrine”
Porchetta a la broche, polenta « Riviera »

Fromage
Camembert farci « Mendiant »

LE MENU Dessert s
CHAPELLE Pomme et coing en tatin, tuile feuilleté,

chantilly vanille
[
MIDI OU SOIR A
PART]R DE 8px Le menu dégustation comprend eaux plates & pétillantes




LE MENU
PREMIUM
DISPONIBLE EN
CHAPELLE Y

LUB
egcuoﬂ
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(a partir de 4px)

65€
ENTREE AU CHOIX

Pateé croiite de cochon fermier aux olives et piquillos
Feuilleté aux asperges vertes, girolles et beurre blanc
Oeuf coulant, mousseline d'artichaut a la truffe d'eteé

PLAT AU CHOIX

Supréme de volaille farci sous la peau au chorizo patatero
Le pithiviers du club 'trés cochon’
Conchigliette, créeme de cepes et vieux comté, copeaux de
légumes

DESSERT AU CHOIX

Tarte aux myrtilles, creme fraiche et zeste de citron
Palmier feuilleté, creme madame et fruits de saison
Fromages affineés



	LA CHAPELLE DU CLUB COCHON
	NOTRE SIGNATURE :
	Cochon de lait entier
	Servi avec pommes dauphines et légumes glacés
	15px
	700€
	Option  :
	Entièrement farci foie gras truffe et morilles
	+150€
	Découpe en salle
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