
L E S  O F F R E S
D U  C L U B

D e  1 8 h  à  2 1 h
~ T O U T E S  L E S  S E M A I N E S ~

L E  B A R  À  C H A R C U T ’  &  T A P A S

L E  B A R  À  G R I L L A D E S

L E S  D É C O U P E S  D U  P ’ T I T  C O C H O N

S e r v i e s  a v e c  f r i t e s  e t  s a l a d e

MARDI & MERCREDI
UNE PINTE DE BLONDE = UN

BOL DE FRITES À 1€ !

JEUDI CHAMPAGNE !
UNE BOUTEILLE DE

CHAMPAGNE ACHETÉE LA
DEUXIÈME À MOITIÉ PRIX

VENDREDI MAGNUM PARTY
!

LE MAG DE BLANC, ROUGE OU
ROSÉ À 50€

 SAMEDI LA FÊTE : 
UN SHOT ACHETÉ UN SHOT

OFFERT !

Planche de charcut’ ∙ 
25 €

∙ Jambon noir de Bigorre, fondue de tomate et pain grillé ∙ 
25 €

Planche de fromage 
25€

Houmous maison 
9€

Straciatella huile d’olive
12€ 

Pâté croûte lièvre & cochon ∙ 
19 €

∙ Cromesquis tout cochon, harissa douce ∙ 
12 €

∙ Merguez de cochon, guindillas ∙ 
9 €

∙ Bol de frites ∙ 
7€

∙ Croquettas jambon fromage ∙ 
12€

∙ CROQUE PORCHETTA AU FROMAGE FUMÉ ·
14€ 

∙ ASSIETTE DE KEBAB DE COCHON AU FENOUIL ! ∙ 
13€

Côte de cochon du Tarn (1 kg), crème de
morilles 

38 € x pers
Côte de bœuf français persillée (1 kg), jus de

rôti
45 € x pers

L’épaule braisée x2 personnes 
64 €

La porchetta farcie et rôtie 
32 €

Sauce hot chili barbecue- pomme - cidre



BLANC :
V.CAILLÉ MUSCADET JE T’AIME MAIS J’AI SOIF 2023

ROUGE :
DOM DE PIÉBLANC CÔTES DU RHÔNE ROUGE BOURDON 2023
CHÂTEAU COMBEL LA SERRE CAHORS 2022

ROSÉ :
COTEAU VAROIS - JOIO 2025 

BULLES :
LOIRE BULLE ROSÉ DE GAMAY (76€)

AOP VALENÇAY - Fouassier - Vieilles Vignes 2023 37€7€*5,5€*

AOC MUSCADET - Vincent Caillé - Fief des coteaux 2023 8€ 39€*34€*

V I N S  B L A N C S

BAR À VINS

V I N S  R O U G E S

V I N S  R O S É S

12cl 75cl H.H

10€ 

10€ 

52€* 

46€* 

36€

40€

49€

47€

37€

55€

58€

80€

VDF - Boyer de Bar - Chardonnay 2022

AOC JASNIERES - Gigou - Jus de terre 2022

Domaine Bordenave - si tu m apprivoises 2024 sucré

OP pourquoi faire sans blanc 2025

bourgonge tonerre l& c poitout bourgogne tonerre 2024

chablis l& c poitout Sycomore 2024

Macon Guillot Broux Mâcon

5,5€*

44€*

7€IGP CTX DE BEZIERS - Chamboredon - L’Arsouille 2023 37€

AOC MORGON - Georges Descombes - Tradition 2023

AOP HAUTES CÔTES DE NUITS - Billard et fils - HCDN 2022 63€

7€AOP CDR - Estezargues - Cuvée des Galets 2022 35€*29€*

B U L L E S

10€AOP VOUVRAY BRUT - Domaine Pinon 

AOP LOIRE - Domaine Sérol - Turbullent bulle rosé gamay 

49€*44€*

15€ 76€*69€*AOP CHAMPAGNE - Domaine B.Gaucher - Brut

NOS MAGNUMS À 60€

9€ 49€*44€*

47€*

9€VDF PINOT NOIR - Boyer & De Bar - 2022 49€*

AOP TERRASSES DU LARZAC - Le Petitou 2022 9€

6€

55€*49€*

AOP CÔTE DU RHÔNE- Betton - Syrah 2023

AOP LOIRE - Serol - Éclat de granit - 2024

AOP MÂCON CRUZILLES - Guillot Broux - 2024

AOP SAINT JOSEPH - Boissonnet - Émisphère rouge - 2023

AOP MARANGES - Nicolas perrault - 1er cru “clos du roi” - 2023

AOP COTEAUX VAROIS - Bastide de Blacailloux - Joio 2025

41€

29€

34€

AOC SANCERRE - Reverdy - Terre de Maimbray 2023 63€

50€
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